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Hozzávalók:

A tésztához:
1,5 kg alma


8 tojás


18 dkg porcukor


3 evőkanál víz


20 dkg liszt


½ cs sütőpor


1 evőkanál kakaó

Krémhez:
½ l tej


2 cs vanília puding


25 dkg Ráma


18 dkg porcukor


1 tortabevonó

Elkészítés:

Alufóliával bélelt tepsibe 1,5 kg almát szorosan egymás mellé szeletelünk.

A tojások sárgáját 18 dkg cukorral és 3 evőkanál vízzel kikeverem.

Hozzáadom a lisztet, sütőport és a keményre felvert fehérjét.

Felét az almára simítom, majd a maradékhoz kakaót keverek és a sárga tészta tetejére kenem. Ezután kisütöm…

