Dios-vanilias szelet

Hozzavalok:
Tésztahoz:
3 tojas
10 dkg liszt
10 dkg cukor
10 dkg daralt did
csipet fahéj
1 dl tej
1 dl olaj
fél csomag siitépor
Krémhez:
2,5 dl tej
fél csomag vanilids pudingpor
3 evdkanal cukor
fél vaniliarad
30 dkg vaj vagy margarin
3 tojassargaja
15 dkg porcukor
Tojéshabhoz:
3 tojasfehérje
12 dkg cukor
fél citrom leve és héja
reszelt csoki a diszitéshez

Atésztahoz szétvalasztjuk a 3 tojast, €s a tojassargajabol, a tejbol, az olajbol és a liszt felébdl pépet készitiink.
A tojasfehérjét a cukorral habba verjlik, majd belekeverjiik a pépet. A maradék liszttel elkeverjiik a diot, a
fahéjat és a siitéport, aztdn a masszaba forgatjuk. A tésztat kikent, lisztezett tepsibe boritjuk, és 160 C fokos
siitében kb 30 percig siitjiik (de ez siit6tol is fligg).

A krémhez a tejbdl, a pudingporboél és a cukorbol hagyomanyos moédon pudingot f6ziink, a tojassargéjat a
porcukorral kihabositjuk, majd beletessziik a vaniliat és a puha margarint. Végiil hozzdadjuk a langyosra hiilt
pudingot, és dsszekeverjiik.

A krémet a kihiilt tészta tetejére kenjiik, és hiitdben dermesztjiik. A tojashabhoz a tojasfehérjét és a cukrot
habba verjiik, a vége felé belecsurgatjuk a citromlevet, és a citrom reszelt héjat is hozzakeverjiik. A tojashabot
a vaniliakrém tetejére kenjiik és reszelt csokival diszitjiik.
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