Rákóczi túrós
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Hozzávalók:

½ kg túró

24 dkg liszt

12 dkg vaj

40 dkg porcukor

1 sütőpor

1 cs vaníliás cukor

1 citrom

4 tojás

2 dkg gríz

Elkészítése:

Tészta: 24 dkg lisztet, 12 dkg vajat, 8dkg porcukrot, 1 sütőport, 1 cs vaníliás cukrot, 1 kis citrom héját, 2 tojássárgáját, megfelelő mennyiségű tejföllel összegyúrjuk.

Töltelék: ½ kg túró, 12 dkg porcukor, 2 dkg gríz, 2 tojássárgája szükséges hozzá.

Hab: 4 tojásfehérjét, 20 dkg porcukorral gőz felett kemény habbá felverjük.

A sütemény tésztáját félig megsütjük, aztán jön rá a töltelék, és a habot is a túróra simítjuk, majd tovább sütjük, vigyázva arra, hogy a teteje ne barnuljon meg! Majd megvárjuk míg kihűl és felszeleteljük, tálaljuk, és mind megesszük. (
Jó étvágyat hozzá!

