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Hozzávalók:

9 tojás

20 dkg kristálycukor

25 dkg porcukor

4 vanília ízű pudingpor

1 csomag RÁMA
fél dl rum

egy kis szódabikarbóna

Elkészítése:
6 tojásfehérjét és 20 dkg kristálycukrot összekeverünk, majd gőz fölött nem egész keményre verjük. Gőzről levéve 6 tojássárgáját és 4 vanília ízű pudingport hozzákeverünk és egy kés-hegynyi szódabikarbónát is.

Vajazott/lisztezett tepsibe lassú tűznél megsütjük.

Krém:
1 csomag RÁMA, 25 dkg porcukor, fél dl rum, 3 tojássárgája szükséges ehhez. Ezeket jól összekeverjük (habosra).
A kihűlt tésztát kettévágjuk és megtöltjük.
Máz:
3 tojásfehérjét, 15 dkg kristálycukorral gőz felett felkeverjük. A sütemény tetejére rákenjük és hagyjuk megszáradni.
